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LE BRISTOL

Menu 24.12.2025

Hirschtatar mit Kiirbis, Guanciale und Belper Knolle
Tartare de cevf avec courge, guancia[e et Be[per Knolle
Venison tartare with squash, guanciale and Belper Knolle

oder [ or [ ou

Crépes mit Birne und Gorgonzola
Crépe poire et gorgonzola
Pear and gorgonzola crepes

Rindsbrust vom Ofen, Meerrettich-Kartoffelpiiree, Grikohl und Kiirbis mit Honig

Poitrine de beeuf cuite au four, purée de pommes de terre au raifort, choufrisé et courge au miel
Beejf brisket fvom the oven, horseradish mashed potatoes, kale and pumpkin with honey

oder [ or [ ou

Wolfsbarsch—Tranche in Kriuterkruste, Erbsencoulis und Kartoﬂéln in Muschelsaﬁ
Tranche de loup de mer en crotite d'herbes, coulis de petits pois et pommes de terre au jus de moules
Sea bass ﬁ“e’c in a herb crust, pea coulis and potatoes in mussel broth

k%

Ein Tranche hausgemachter Panettone, Zabaione und Schlagrahm
Tranche de panettone fait maison, sabayon et chantilly
A slice of homemade panettone, za’oag[ione and whipped cream

Fr. 68 pro Person

(Boissons non comprises -Getriinke nicht inbegriffen- Drinks not included)



