Hausgemachtes-Apéro

Apéritif maison
Home made aperitif
X kX
[achs-Thunfisch-Tatar mit exotischen Friichten, Krabbenterrine
ITartare de saumon et thon aux fruits exotiques, terrine au crabe

Salmon and tuna tartare with exotic fruits, crab terrine

X X X

Kiirbiscremesuppe mit Ingwer, Kokosmilchschaum und Sesamcracker
Velouté de courge au gingembre, écume du lait de coco et cracker au sésame

Pumpkin creamy soup with ginger, coconut milk foam and sesame cracker

X X X

Mit Foie Gras und Triiffel gefiilltes Perlhuhn-Supreme,
Fondantkartofteln, Karotten und glasierter Sellerie
Supréme de pintade farcie au foie gras et truffe,
pommes fondantes, carottes et céleri glacés
Guinea fowl supreme stufted with foie gras and truftle,

fondant potatoes, carrots and glazed celery

X X X

Ballotine vom Seeteufelfilet ummantelt mit Walliser Rohschinken,
Stisskartoftelsuppe mit Gewiirzen, Shiitake-Pilze
Ballotine de filet de lotte bardé au jambon cru du Valais,
velouté de patates douces aux épices, champignons shiitake
Ballotine of monkfish fillet coated with Valais raw ham,

sweet potato soup with spices, shiitake mushrooms

X X X

Kakao Tuiles und Mousse-Trio: Kaffee, dunkle und weisse Schokolade

Tuiles au cacao et trio de mousse : café, chocolat noir et blanc

Cocoa tiles and mousse trio: coffee, dark and white chocolate

Fr. 148 pro Person

(Boissons non comprises -Getrinke nicht inbegriffen- Drinks not included)




