Valentinsmenii - Menu de la Saint Valentin - Valentine's Menu

i y Willkommens Hiippchen
&L Amuse-bouche de bienvenue
Welcome snacks

LA

Sesam-Thunfisch-Tataki, Passionsfrucht-Dressing und Ponzu-Sauce, knuspriger Lauch
Tataki de thon au sésame, dressing au fruit de la Passion et sauce Ponzu, poireaux croquants
Sesame tuna tataki, passion fruit dressing and Ponzu sauce, crispy leeks
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Topinambur und Jakobsmuscheln Velouté mit Kaffee
Velouté de topinambour et Saint Jacques au café
Jerusalem artichoke and scallop velouté with coffee
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Filet Wellington fiir zwei, Morchel Sauce, Kartoffel-Mille-Feuille mit Miso, Mini-Gemiise
Filet de boeuf Wellington pour deux, sauce aux morilles, millefeuille de pommes de terre au Miso, mini [égumes
Beef Wellington for two, morel sauce, potato mille-feuille with miso, baby vegetables
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Vordessert fiir zwei zum Teilen
Pré-dessert pour deux & partager
Pre-dessert for two to share
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Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern
Moellevx au chocolat avec son coeur fondant
Chocolate fondant with a melting heart
CHF 82 pro Person



